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\ellattesa

Mozzarelle In carrozza
(123 4,7 14)

Acciughe fritte alla ligure
(12,34,7,14)

Grand Pultet allitaliana

Mozzarella di Bufala
reccione di mozzarella

Burrata
(7)

In abbinamento:
Gazpacho
Pesto di basilico e menta
Olio EVO del Garda e pomodorini confit

Crudo di Parma 24 mesi e gnocco fritto

@ @

Focaccia al pomodorini e alle olive
Pane pugliese
Grissini
(7)

| e arancine della tradizione siciliana:

con ragu di manzo
(1.3 5 78 1)

con provola affumicata
(135781 O




AMmore!

Da condividere

Bruschetta con pomodoro San Marzano,
olio EVO, mozzarella fiordilatte e basilico fresco

17 @@

Pasta Bar

Rigatoni alla Carbonara
(1,3, 7)

Gnocchi alla sorrentina con salsa di pomodoro
datterino, stracciatella e basilico fresco

(1379

| piatti della tradizione

Melanzane alla Parmigiana
5781 &
Polpo alla Luciana con crostoni di pane all'aglio
(124,914) @&
Polpette al sugo nella michetta
(1,35 78 1)




That's
AMmore!

Gli intramontabili dolci

Tiramisu
137 @
Maritozzi
137 @
Pastiera napoletana
137 @
Baba
13712 &

€65 p.p.
Acqua e caffe inclusi - Bevande escluse




AMmore!

Vini
Col Vetoraz,
Valdobbiadene Extra Dry DOCG

€10 al calice €40 a bottiglia

Bellavista,
Franciacorta Brut DOCG

€12 al calice €50 a bottiglia

Ferruccio Sgubin,
Collio Sauvignon DOC

€10 al calice €40 a bottiglia
Olivini,
Lugana DOC
€10 al calice €40 a bottiglia

Corino,
Langhe Nebbiolo DOC

€10 al calice €40 a bottiglia

Castello di Ama,
Chianti Classico DOCG

€12 al calice €50 a bottiglia

Soflt drink

Aranciata San Pellegrino
Cedrata Tassoni
Chinotto San Pellegrino

€5




AMmore!

Cochtails

L'Intramontabile Aperol Spritz
Prosecco, Aperol, Soda

€12

Negroni
Gin, Vermouth, Campari

€12

Sour Senza Sbornia
Martini floreale analcolico, miele, sciroppo di basilico

€12

Gin Tonic
Gin Malfy al imone, acqua tonica

€12

Americano
Campari, Vermouth, Soda

€12
Hugo

Prosecco, sciroppo di fiori di sambuco,
acqua frizzante e foglie di menta fresca

€12






