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KALINOTTO    
“CASTELLO DI GRUMELLO” VALCALEPIO ROSSO, 
BRANDY DE JEREZ, LIME, CHINOTTO

€15

AVELLANA   
RUM, GELATO ALLA NOCCIOLA, LIME, LATTE

TENERIFE
SCOTCH AFFUMICATO, SCIROPPO DI CANNELLA, 
ZUCCHERO, ANGOSTURA 

ATARDECER (ANALCOLICO) 
PASSION FRUIT, ARANCIA, GRANATINA, 
SWEET&SOUR  

JARDÍN TINTO
“CASTELLO DI GRUMELLO” VALCALEPIO ROSSO, 
RUM DON PAPUA BAROKO, ACQUA TONICA
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JAMÓN IBÉRICO CON PANE 
E POMODORO

€18

TAPAS:
•	GAZPACHO, OLIVE E PANE TOSTATO (1, 9)
•	CROQUE CHORIZO (1, 3, 5, 8, 9, 12)
•	BRUSCHETTA CON PESTO DI POMODORO  

E ACCIUGHE DEL CANTABRICO (1, 4)
•	POLPO ALLA GALLEGA CON PATATE  

E CREMA DI FORMAGGIO (4, 7, 14)
•	PATATAS BRAVAS E SALSA MOJO ROJO (3, 7)
•	TARTARE DI RUBIA GALLEGA (10, 11)

€6
€6
€6

€6

€9

€9


